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五
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三
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甲
斐
サ
ー
モ
ン

山
梨
県
産
馬
刺
し

富
士
桜
ポ
ー
ク

甲
州
ワ
イ
ン
ビ
ー
フ

あ
わ
び
の
煮
貝

Ｂ
Ｇ
賞

Ｂ
Ｂ
賞

第
二
十
位

第
十
五
位

第
十
位

葡
萄
（
季
節
に
よ
る
）

甲
州
ワ
イ
ン

山
梨
産
日
本
酒

ほ
う
と
う

甲
州
地
鶏

※

ご
予
算
に
よ
り
内
容
が
異
な
り
ま
す



日
本
酒

世
界
的
に
も
有
名
な
甲
州
ワ
イ
ン
。

山
梨
県
に
お
け
る
本
格
的
な
ワ
イ
ン
づ
く
り
は
、
本
場
フ
ラ
ン
ス
の
技
術

を
学
ん
だ
二
名
の
職
人
よ
っ
て
一
八
七
七
年
に
勝
沼
町
で
始
ま
り
ま
し
た
。

県
内
に
は
数
多
く
の
、
見
学
が
可
能
な
ワ
イ
ナ
リ
ー
や
資
料
館
が
有
り
、

ワ
イ
ン
通
に
と
っ
て
は
ま
さ
に
聖
地
で
す
。

甲
州
ワ
イ
ン

「
名
水
の
郷
に
こ
そ
銘
酒
が
生
ま
れ
る
」

そ
の
言
葉
通
り
、
山
梨
県
に
は
一
六
の
蔵
元
が
有
り
、
そ
れ
ぞ
れ
が
味
と

技
術
を
磨
き
、
競
い
合
っ
て
い
ま
す
。

珠
玉
の
名
水
の
郷
に
蔵
を
構
え
、
各
蔵
元
が
そ
の
個
性
を
活
か
し
て
磨
く

酒
は
、
ま
さ
に
山
紫
水
明
の
風
景
が
浮
か
ん
で
く
る
味
で
す
。



甲
州
ワ
イ
ン
ビ
ー
フ

山
梨
県
の
県
花
「
富
士
桜
」
の
名
を
冠
し
た
ブ
ラ
ン
ド
豚
。

長
い
年
月
を
か
け
て
開
発
さ
れ
ま
し
た
。

二
〇
一
三
年
九
月
か
ら
は
富
士
桜
後
を
引
き
継
ぐ
新
ブ
ラ
ン
ド
豚

「
甲
州
富
士
桜
ポ
ー
ク
」
も
お
目
見
え
し
て
お
り
ま
す
。

ジ
ュ
ー
シ
ー
で
柔
ら
か
な
食
感
と
さ
っ
ぱ
り
と
し
た
脂
身
が
特
徴
で
す
。

富
士
桜
ポ
ー
ク

ワ
イ
ン
の
搾
り
か
す
を
食
べ
っ
て
育
っ
た
牛
の
肉
。

ま
さ
に
「
ワ
イ
ン
王
国

山
梨
」
に
ふ
さ
わ
し
い
食
材
で
す
。

ワ
イ
ン
粕
に
よ
っ
て
、
肉
の
旨
み
が
引
き
出
さ
れ
た
柔
ら
か
な
質
感
が

特
徴
。

シ
ン
プ
ル
に
ス
テ
ー
キ
な
ど
で
召
し
上
が
っ
て
く
だ
さ
い
。



桃
・
葡
萄

名
水
に
恵
ま
れ
た
山
梨
県
で
は
、
古
く
か
ら
虹
鱒
の
養
殖
が
盛
ん
で
す
。

中
で
も
体
調
五
〇
～
八
〇
ｃ
ｍ
、
体
重
１
ｋ
ｇ
を
超
す
大
型
の
虹
鱒
は
、

甲
斐
サ
ー
モ
ン
と
呼
ば
れ
て
い
ま
す
。

サ
ー
モ
ン
ピ
ン
ク
の
美
し
い
色
合
い
で
、
焼
い
て
よ
し
、
生
で
も
よ
し
、

の
逸
品
で
す
。

甲
斐
サ
ー
モ
ン

日
本
一
の
生
産
量
を
誇
る
桃
や
葡
萄
。

例
年
、
桃
は
七
月
か
ら
八
月
、
葡
萄
は
八
月
か
ら
一
０
月
が
旬
で
す
。

近
年
で
は
国
内
は
も
と
よ
り
、
海
外
に
も
輸
出
さ
れ
、
大
変
好
評
を
博
し

て
い
ま
す
。

桃
源
郷
な
ら
で
は
の
自
然
か
ら
の
贈
り
物
、
是
非
ご
賞
味
く
だ
さ
い
。



馬
刺
し

軍
鶏
と
劣
性
白
ロ
ッ
ク
を
掛
け
合
わ
せ
た
地
鶏
で
す
。

豊
か
な
自
然
の
中
で
一
二
〇
日
間
し
っ
か
り
と
放
し
飼
い
に
し
て
い
る
為

肉
質
が
引
き
締
ま
り
旨
み
が
た
っ
ぷ
り
で
す
。

親
子
丼
、
串
焼
き
な
ど
食
べ
方
も
バ
リ
エ
ー
シ
ョ
ン
豊
か
で
す
。

甲
州
地
鶏

古
来
よ
り
山
梨
県
で
は
一
般
的
な
食
材
で
す
。

上
品
で
繊
細
な
旨
み
が
あ
り
、
驚
く
ほ
ど
柔
ら
か
。

お
ろ
し
生
姜
や
に
ん
に
く
な
ど
と
共
に
、
つ
い
つ
い
お
酒
が
す
す
ん
で

し
ま
い
ま
す
。



ほ
う
と
う

そ
の
昔
、
静
岡
県
沖
で
漁
ら
れ
た
あ
わ
び
を
醤
油
に
漬
け
、
馬
引
き
で

富
士
川
を
沿
っ
て
山
梨
県
に
輸
送
さ
れ
ま
し
た
。

旅
の
途
中
で
、
醤
油
と
あ
わ
び
の
そ
れ
ぞ
れ
の
味
が
混
ざ
り
合
い
、
絶
妙

な
味
が
作
り
出
さ
れ
ま
し
た
。

今
や
全
国
的
に
も
有
名
な
「
内
陸
県

山
梨
」
の
珍
味
で
す
。

あ
わ
び
の
煮
貝

時
は
さ
か
の
ぼ
る
こ
と
、
平
安
時
代
の
中
国
か
ら
の
禅
僧
が
伝
え
た

「
饂
飩
（
は
く
た
く
）
」
に
起
源
を
持
ち
、
そ
の
後
、
甲
斐
の
名
将
、

武
田
信
玄
が
こ
れ
を
「
陣
中
食
」
と
し
て
改
善
し
た
と
い
わ
れ
て
お
り

ま
す
。
調
理
が
簡
単
か
つ
、
南
瓜
な
ど
の
野
菜
が
豊
富
な
健
康
食
で
す
。

言
わ
ず
と
知
れ
た
、
山
梨
県
を
代
表
す
る
郷
土
料
理
で
す
。
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